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CHATEAU TOUR BAYARD
AOP MONTAGNE ST EMILION

Tout prés de Saint-Emilion, nos coteaux vallonnés profitent d’'une
exposition sud- est. Sols argilo-calcaires bien drainés.
Le sol est travaillé mécaniquement sans herbicides et un compost naturel
est utilisé afin de respecter la biodiversité.
Les raisins sont vendangés manuellement en petites cagettes, avec
double tri et égrapage.
Vinification traditionnelle en petites cuves béton et inox thermorégulées.
Une partie est également vinifiée intégralement en barriques de 500l

Millésime: 2020

Cépage: 80% merlot 20% Cabernet franc

"D VIN DE BORDE

Le merlot apporte ses arébmes intenses de fruits rouges, de fraises
et de cerises, et d'épices.
souple mais puissant, ce qu'il doit surtout au caractere du cabernet
franc.
Ce vin rouge est un représentant typique des vins de la Montagne
Saint-Emilion.

'R BAYAR

IONTAGNE-SAINT-EMILION

Garde 15 ans
service 12 -15°

Prix Caveau 17,8€




CHATEAU DE ROQUES
A.O.P. PUISSEGUIN ST EMILION

Le vignoble du Chateau de Roques est situé sur un plateau argilo-
calcaire a 90 m d'altitude.

Le Chateau de Roques 2018 est vieilli de moitié en cuve et en barrique.

D'une couleur cristalline rouge cerise aux reflets rubis, le nez est fruité
(fruits rouges, bien mars).

La structure est élégante, fine et harmonieuse. On retrouve une trés
belle densité en bouche, une bonne tenue et beaucoup d'équilibre.
La finale nous offre de la mache, une bonne matiéere et une longue

persistance aromatique.
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Prix Caveau 13,9€




CHATEAU LA ROSE PERRIERE
A.O.P. LUSSAC ST EMILION

De couleur grenat pourpre, ce millésime 2018 s'ouvre sur un nez d'une
complexité impressionnante en arébmes et en saveurs de mdre, d'épices,
de graphite, de camphre. La bouche est équilibrée, incroyablement
élégante avec des tanins précis et ciselés, laissant apparaitre une
longueur fraiche et juteuse aux arébmes de fraise écrasée..

Tous les travaux sont manuels (effeuillage, vendanges vertes, récolte,
tri).
Vinification en flts de chéne 500 litres.
Elevage en fits de chéne francais

Millésime: 2018
garde 10 a 15 ans

Cépage: 80% merlot 10% Cabernet franc 10% Cabernet
L‘([\H?! 0 g : Sauvignon
PERRIERE

LAAC BAMT EMILO S

1* hachette

Prix Caveau 21€



CHATEAU CARTIER
A.O.P. ST EMILION GRAND CRU

Le Chéateau Cartier est le second vin du Chateau Fonroque.
Comme pour le premier vin, vendanges manuelles en cagettes. Tri
minutieux des raisins a leur arrivée au cuvier. Fermentation en cuves
béton thermo-régulées en fonction du terroir, de I'adge des vignes et

des cépages.

Nez mentholé et Zan puis Iégerement truffé, La bouche est tres
accueillante. Suavité et gras sont au rendez-vous. Trés bon
touché lIégerement lacté et truffé a nouveau. La générosité vient
coforter I'impression molletonnée de ce vin.

., CERY Millésime: 2019
CARTIER
Cépage: 100% Merlot

MINT-EMILION GRAND ¢ 75 % en barriques, 25 % en cuves

2019

Prix Caveau 20€




CHATEAU MANGOT
A.O.P. ST EMILION GRAND CRU (CLASSE)

Le 8 septembre 2022 marque une nouvelle date historique pour notre
propriété familiale.
Cette reconnaissance parmi les 74 « Grand Cru Classé » de Saint Emilion
est le résultat d’un travail de 3 générations de vignerons sur 70 ans.

Nez intense et gourmand sur le fruit noir bien madr. Une touche juste
suggestive d'élevage. Bouche suave, sur le fruit gourmand, s'alignant sur
une bonne matiére. Elevage bien intégrée.

Vendanges a maturité, par zones parcellaires et par terroirs. Tri
sélectif sur table vibrante et aérodynamique — éraflage -
Macérations pré-fermentaire a froid. Vinification douce en cuves
inox thermorégulées durant 4 semaines.

Elevage de 13 a 15 mois : 30% barriques neuves, 20% d’un vin,
20% de deux vins, 20% en amphores et 10% en cuve inox.

Millesime: 2019

Cépage: 75% Merlot — 20% Cabernet Franc — 5% Cabernet
Sauvignon

Prix Caveau 31€
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